
RÉALISER UNE RECETTE EN VIDÉO

PLANNIFIER

Choisir une recette

critère  lexique riche (ingrédients et instructions : noms – verbes)→

Préparer le lexique : 

s'aider du manuel ;

chercher le lexique supplémentaire : wordreference.com

Répartitir les tâches : qui dira/fera quoi ?

STRUCTURER

Prévoir les différentes parties de la vidéo : 

présentation des ingrédients et quantités

(en photo, en vidéo ? texte plus voix?)

préparation

cuisson

résultat

Réfléchir à la durée de chacune des parties

VÉRIFIER

Lexique : 

utilisation d'au moins 4-5 ingrédients ?

quantités indiquées correctement ?

au moins 4-5 instructions différentes ?

Réalisation :

prononciation vérifiée ?

(ex : http://www.oddcast.com/home/demos/tts/tts_example.php)

Spark : durée des diapos correcte ?

QUANTITIES

100g flour : a hundred grammes of flour

1/2 lemon : half a lemon 

1/4 tbsp : a quarter tablespoon

a pinch of salt

a drop of milk (= a very small quantity)

2 slices tomato : 2 slices of tomato

1 cup sugar : one cup of sugar

a handful nuts : a handful of nuts

INSTRUCTIONS

éplucher / couper

peel

half

chop

slice

dice

core

verser / disposer

pour

spread

top

add

sprinkle

cuire

bake

fry

boil

warm

transformer

mash

mix

beat / whisk (eggs)

roll out (

CAKES, PIES ETC…

Pastry : pies

(puff-pastry/shortcrust pastry)

Batter : cakes

Base : pizza

A KNIFE

BOWLS

A POTATO
MASHER A PEELER

A WHISK

A ROLLING
PIN

A GRATER

MEASURING
CUPS

MEASURING
SPOONS

http://www.oddcast.com/home/demos/tts/tts_example.php

